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TK Express Tiefkühlbackwaren 
 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

TK Express -Ihr zuverlässiger Partner   
 

 

TK-Express bietet seit dem Jahr 2009 einen 

individuellen Lieferservice für Bayern an. Besonders 

wichtig ist hierbei nicht nur eine außerordentlich 

gute Qualität der Backwaren, sondern auch eine 

schnelle Lieferung. 

 
Mehrfach ausgezeichnete Produktqualität  
 

13 mal Gold, 16 mal Silber von der Deutschen Land- 

wirtschafts-Gesellschaft (DLG) ï das ist der beein- 

druckende Medaillenschrank ï unseres Partners der 

DEH. 

Die DLG würdigt  damit die hohe Qualität unserer Tief- 

kühlbackwaren. 
 

Wir liefern direkt und termingerecht zum Kunden, bis zur 

Tiefkühltruhe!  

Der Mindestbestellwert beträgt 8 Kartons bei einer 

Lieferung innerhalb der Stadt München bzw. ab 

einer Palette in Bayern. 

 

Zu unserer Kundschaft zählt neben Bäckereien, 

Backshops, SB Backshops auch die Gastronomie, Ho- 

tellerie, Großküchen, Kantinen, Caterer und Schulen. 

 
Wir bieten Qualität die ankommt!  

Lassen Sie sich von unserem Service überzeugen! 

 
Bestellhotline Tel.: +49 (0) 8 9/18006363  Bestellen 

Sie bis 13:00 Uhr, liefer n wir am Folgetag. 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

Unser EU zertifiziertes Kühlhaus DE BY70854 EG 

befindet sich in Augsburg. Mit einer Kapazität 

von 1200 Paletten und dauerhaften -20°C. 
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Weizenbrötchen 
 

 

 

         4310  Kaiserbrötchen                                    1993  Kaiserbrötchen Sesam  
                                         

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

         
 
 
         1992   Kaiserbrötchen Mohn                             5351  Bäckerbrötchen  

                                                                                                    

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

 

         
 
          1439 Jumbo  Kaisersemmel                              8219  Kaisersemmel  

                                                                                      

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

  

 
 

 
 

 

 

  
 

    
 

 

 70 g 100 24     10 Min   70 g      100  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 70 g 100 24     10 Min   75 g      100  32    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 80 g 140 36     18 Min   70 g      160  36    18 Min 
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Spezialbrötchen 
 

 

 

4214  Mehrkornbrötchen  
         643 Fitness Dreieck  

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

                        

 

 
 

 

                 

                 
 

           914  Kürbiskern brötchen XL                                                      913  Sonnenblumenkern brötchen  XL 

 

 
 

 
 

 

 
  

 
 

 

 

 
 

 
 

  

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 

 
 

 

 
 712  Roggen Bauernbrötchen                                                                     4299  Weltmeisterbrötchen                                                          

41 
 

 

 

 

CLEAN 

 
Garantiert ohne 

Zusatzstoffe 

CLEAN 

 
Garantiert ohne 

Zusatzstoffe 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 88 g 100 24     10 Min   90 g 80  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 80 24     10 Min  100 g 80  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 70 g 100 24     10 Min   88 g 100  24    10 Min. 



5  

Spezialbrötchen 
 

 

 
 

911  Karotten Semmel          1834  Eiweiss brötchen  

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
706  Doppelweck          3074  Walnussbrötchen  

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

4217 Schusterjungs         5353  Kornquarkstange  

 

 
 

 
 

 

 

 
 
  

 

 

 

  
 

    
 

 

 120 g 80 24     10 Min   80 g 100  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 130 g 80 24     10 Min   100 g 90  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 88 g 100 24     10 Min  120 g 54  28    10 Min. 
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Spezialbrötchen Kartoffel 
 

 

 
 

0357 Potato  Brötchen hell                     1706  Potato Brötchen Karotte  

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 
 
 
 
 

 

 

0674 Dinkel Potato                   0358  Potatodunkel  

 

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 
0707  Potato  Körner  

 

 
 

 
                   

 

 

 

 

 

       

 

                   
 

 

 
     1095  Potato Kürbiskern  

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 56 28     10 Min  110 g      56  28    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 56 28     10 Min  110 g      56  28    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 56 28     10 Min  110 g      56  28    10 Min. 
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Spezialbrötchen  
 

 

 
 

3034  Potatoe Zwiebel             1096  Potatoe Brötchen Sonnenbl.  

 

 
   

  

 
CLEAN 

 
Garantiert ohne 

Zusatzstoffe 

 
 
 
 

 

 

 
 

 

  

 

 
              

            7911  Ciabatta Brötchen                                                                    
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

          DF260  Mini Pain   

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
              

 

 

         916  Singlette hell                                                                 917  Singlette dunkel   

 

  

 

 
 

 
  

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 80 24     10 Min  110 g      80  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 64 24     10 Min  110 g      50  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 115 g 80 24      10 Min  115 g      80  24    10 Min. 
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0753 Mini Potato Mix   

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

         0511  Mini Hotel Brötchen  

 

 
 
 
        
 
        

 
 
 
 
    

 

 

     
 

 

     55 g      135  28    10 Min. 

 

 

     
 

 

     35 g      225  24    10 Min. 
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Mediterrane Brötchen 
 

 

 
 

0668 Krusti hell           0669  Krusti dunkel  
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

              911  Karottensemmel                                                         741  Toskanische Brötchen  
                                                       
 

                                                 

                                                   

 
  

 
 

 

 
 

 

 

 

 
 

              

             3074  Walnussbrötchen                                                       0205  Sennerfladen  

 

  
 

 
 

 
 

 

 
 
 

 

 

 

               

  
 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 60 28     10 Min  110 g      60  28    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 120 g 80 24     10 Min   80 g      80  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 90 24     10 Min  125 g      70  24    10 Min. 
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Für alle Fälle 
 

 

 

Wo findet man es nicht ï das Baguette (wört- 

lich ¿bersetzt ĂStªbchenñ oder ĂStºckchenñ). 

Die traditionelle, französische, grobporige 

Weißbrotkunst findet man heute in den un - 

terschiedlichsten Geschmacksvarianten und 

Formen. Die Baguette-Palette reicht vom 

Klassiker als Rohling oder halbgebackenem 

Produkt bis hin zum Spezialbaguette. Zwiebel-, 

Oliven-, Peperoni- oder Steinofenbaguette sind nur 

einige Beispiele. Das typische Frühstücks-Baguette 

oder Baguette-Brötchen dient heute als Grundlage 

für belegte und überbackene Snacks oder ergänzt 

als ĂDip-Trªgerñ die Grillsaison. 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

Symbole ï Backprogramme  

 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
=ATV 

Auftauverfahren 
bei computer- 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
Auftauzeit 

 
Gärzeit 

 
Backtemperatur 

 
Backzeit 

 
Beschwadung 

gesteuerten  
Backtemperatur 

 
Backzeit 

 
Beschwadung 

 
Zug auf 

     Backöfen mit ATV mit ATV mit ATV  

L
e

s
 B

a
g

u
e
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e
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Baguette & Baguettebrötchen 
 

 

 
 

 3688  Rustico  Baguette  Vollkorn                   4290  Baguettebrötchen  

 

 
 

 

 

 

 
 

CLEAN 

 
Garantiert ohne 

Zusatzstoffe 

 

 
 

 
 

 
 

41609 Fitness Baguette Brötchen           4262  Rustikales Baguette   

 

 
 

 

  
 

 
 

 

 
 
 

 

 
                 

 

                 4288   Oliven Baguette                                                    4128  Saaten Baguette   

                   

 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
                  
 
                12 
 

 

 

  
 

    
 

 

 130 g 50 24     10 Min   90 g      90  24    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 50 48     10 Min   90 g      90  24    1-2 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 230 g 40 24     15-20 Min  340 g      25  24    18-22 Min. 



13  

Baguette 
 

 

 
 

             2248  Steinofen Kartoffelbaguette mit Saaten  

 

 
 

 
 

 

 
              
 

 

 

0388  Baguette 55cm  

 

 
 

 

 
 

 
 
 

 

 

 

             
  

 

 

 
 

 

             0387  Baguette 57cm  

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

t
i
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n
e
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     400 g      24  24    12 Min. 

 

 

     
 

 

     440 g      20  28    10 Min. 

 

 

     
 

 

     280 g      30  28    10 Min. 

L
e

s
 B

a
g

u
e
tt

e
s 
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Zum belegen 
 

 

 
 

20115  Rustikaler Halbmond      urger  Brötchen            3181  Lepinja oval Panini mit Sesam 

 
 

 
 

 

             CLEAN 

 
Garantiert ohne 

Zusatzstoffe 

 

 
 

 

 

 
 

 

2643 Panini mit Grillstreifen                                 3180  Lepinja rund  

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 
 

 
 

 
 
 

              

 

          4231 Ciabattabrötchen                                                          4262  Rustino Baguettebrötchen  

  

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 48 36     8-10 Min   120 g      45  28    10 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 70 24     8-10 Min   100 g      55  28    5-6 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 80 24     8-10 Min   90 g      90  24     2 Min. 

M
e
d
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                4239  Steinofen baguette  Parisienne  
 

 
 

  

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

  
                 

 
 

                4297 Big Parisienne  
 

  
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 

                

 
                 

           4266  Rustiguette Steinofenbaguette  
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     340 g      25  24    10 Min. 

 

 

     
 

 

     550 g      16  24    10 Min. 

 

 

     
 

 

     340 g      25  24    10 Min. 



19  

 
 

 

 
 

            4245  Walnussbaguette  

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

             

 

 
               

 
 

 

 
  

 
 

 
 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 
         

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

     
 

 

     340 g      30  24    10 Min. 
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Mehr als nur Brezeln! 
 

 

 

Eine leckere, braun glänzende Kruste und ein 

einzigartiger Geschmack bieten Ihnen unsere 

Laugenspezialitäten. 

Die geschlungenen Brezeln sind nicht nur zum 

Oktoberfest ein beliebter Genuss. 

 
Laugenbrezel geschnitten, große handgeschlun- 

gene Wies´nbrezn mit Knoten und traditionelle 

Brezel nach bayerischer Art ï hier gibt es für 

jeden Geschmack das Richtige. 

Laugenspezialitäten in unterschiedlichsten 

Formen finden Sie ebenfalls in unserem 

Sortiment. 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

Symbole ï Backprogramme 

 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
=ATV 

Auftauverfahren 
bei computer- 

 

 

 

 

 

 

 

 
Auftauzeit Gärzeit Backtemperatur Backzeit Beschwadung gesteuerten Backtemperatur Backzeit Beschwadung Zug auf 

     Backöfen mit ATV mit ATV mit ATV  

L
a

u
g

e
n

w
e
lt

 



 

Laugenbrezeln 
 

 

 
 

3702 Brezn Bayerische Art          4119 Brezn Bayerische Art XL  

 

 
 

 
 

 
 

 

 

  

   

 
 

 
 

3139  Brezn Bayerische Art XXL           30566  Laugen Croguette  

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

 

2592  Laugenstange mit Schnitt          2760  Brezel Bayr.Schwäbische Art  
 

 
 

 

 
 

 
 

 

      

 

 
 

 

 

 

22 
 

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 80 40     12-18 Min   110 g      80  40    12-18 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 350 g 15 40     12-18 Min   100 g      55  40    12-18 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 115 g 90 44     12-18 Min   110 g      72  40    12-18 Min. 
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Laugenspezialitäten 
 

 

 
 

               6121  Laugenring             6119  Laugen knoten  

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
                
 

 
 

 
 

 

 

  

0540  Butter Laugendreieck                                     4835 Butter Laugencroissant  

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 
 

        2848  Laugenzopf                                                         0531  Laugen Fussballbrötchen  

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

  
 

    
 

 

 120 g 120 32     14-18 Min  120 g      50  80     

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 100 32     12-18 Min   80 g      90  40    14-18 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 130 g 50 40     12-18 Min   70 g      80  36     
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Croissants 
 

 

 
 

4019 Premium Buttercroissant             01450  Croissant Royal gebogen XL  

 

  
 

 
 

 
 

 

21 % Butter 24 % Butter 
 

 

 

 

augen-Korn Gipfel Laugen-Buttercroissant 

 

        00 695  Croissant Royal  Schokocreme                                     4835  Butter Laugencroissant  

 

  
 

 
 

 

   

 
 

  

 

                      

    

         01455   Croissant Royal                                                         00486  Marmor croissant   

 

 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 80 g 120 28     18-22 Min   90 g      90  32    20-22 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 100 32     18-22 Min   80 g      90  40    20-22 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 80 g      100 56     20-22 Min   115 g      50  64    20-22 Min. 



 

Süße Croissants gefüllt 
 

 

 
 

00780 Aprikosencroissant          6415  Pistaziencroissant  

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

          

 

                            

                                                                                    

                00675   Butter M arzipancroissant XL                                 1204   Schokocroissant XL  

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

  

 

 
 

 

 
 

                  

 

 

 

               

 

           00630 Butter Vanillecroissant                        0360  Nuss Nougat Croissant XL  

 XXL Nuss-Nougatcremecroissant  

 
 

 
 

 

 
 

 
 
 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

 

 

 
 
 

 
 

 
 
 

 

           26  

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 80 g 120 28     18-22 Min   95 g      50  64    20-22 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 90 32   20-22 Min  110 g      88  32    20-22 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 110 g 48 64   20-24 Min  110 g      56  60    20-22 Min. 
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 Süsse Gebäcke  
 

 

 
 

00340 Franzbrötchen             0712  Schokobrötchen XL  

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

30785  Blätterteigkissen Kirsch                                          00385  Bienenstich Plunder  

 

 
  

 
 

 

 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

              00141  Pflaumen Streusel  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 

 
 
 

 

               00350  Streusel Nuss Hörnchen   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 125 g 100 32   20-24 Min  120 g      80  40    20-22 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 120 g 36 120   12-18 Min  120 g      100  32    20-22 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 160 g 40 60   20-24 Min  140 g      100  32    20-22 Min. 
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 Krapfen  
 

 

 
 

3415  Herz Krapfen  Mehrfrucht     6200  Premium Apfelkrapfen  

 
 

 
 

 
  

 

 
 
 
 

 

 
 

 

 

4228  Mehrfrucht Krapfen gepudert                                   1044  Berliner  Mehrfrucht gepudert  

 

  
 

 

 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

        5574  Berliner Vanillecreme                                                 5573  Berliner mit Erdbeer füllung   

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 65 g 66  24    30 Min  110 g 40  52    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 62 g 96  24    30 Min   70 g 48  48    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 95 g 60  32    30 Min   95 g 60  32    30 Min. 



 

Berliner und Spezialitäten 
 

 

 
 

5571  Berliner Germknödel        82078  Balldot Kakao  

  

 
 

  
 

  
 

 

 

 
 

  
 

 

 

 

6104  Berliner Brezel        1956  Spritzring Straube  
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

  
 

 

 
 

 
 

 

0567  Premium Schokokrapfen         0568  Premium Vanillekrapfen  
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  95 g 60  32    30 Min   98 g 36  80    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 70 g 48  36    30 Min   70 g 48  48    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 90 g 36  88    30 Min   90 g 36  88    30 Min. 
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Berliner und Spezialitäten 
 

  

  2799  Popdots pink   
  

 

 

 

  

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 
 

2797  Popdots Karamell                                                           2798  Popdot  Haselnuss  

 

 
 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 
 

 

                                           
 

 
 
 

            6000  Vanillestange                                                                     5204  Quarkbällchen  

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 21 g 88 128    30 Min           

 

 

  
 

    
 

 

 22 g 88 128    30 Min   20 g 88 128    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 120 g 80  24    30 Min   30 g      150  52    30 Min. 
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Plundergebäck 
 

 

 
 

9419  Puddingbrezel        5860  Nussschnecke  

 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

1943  Plunder Rosinenschnecke        5944  Plunder Mohnschnecke  
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

  
 

 

 

 
 
 

           329  Mohn Plunder  
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

       324  Nuss Plunder  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 130 g 35  60    30 Min   130 g 48  44    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

110 g 30  48    30 Min  130 g 48  44    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 130 g 48  44    30 Min  130 g 48  44    30 Min. 

S
ü

ß
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Plundergebäck 
 

 

              00725  Apfel körbchen                                                             00215   Kirschkörbchen  

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

              01595  Himbeer Quark Körbchen                                    00 495  Butter Quarktasche  XL 

 
 
 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

               2756  Pecanuss Strudel  Ahornsirup                                   0890  Schoko Vanille Kamm  

 

 
  

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

  
 
 

 

  

 

     

 

 

 

 

  
 

    
 

 

 130 g 100 32     18 Min  125 g      100  32    18 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 130 g 50 48     18 Min  150 g      100  32    20 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 95 g 48 96     18 Min  125 g      100  32    18 Min. 
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Blätterteig & Kleingebäck 
 

 

 
 

4651  Apfeldreieck         00660  Vanillebrille  

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

0700  Mandelrolle         0685  Maxi Butter Mohnschnecke  

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

 
  

 

 

 

 

0870  Maxi  Butter  Nussschnecke         0805  Maxi  Butter  Rosinenschnecke  

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

  

 

 
 

 

 

  
 

    
 

 

135 g 40 88     10 Min  140 g      80  32   22-24 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

100 g     120 64     22-24 Min  150 g      80  32    22 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

150 g 80 32     22 Min  150 g      80  32    22 Min. 

S
ü

ß
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e
c
k
e
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Kleingebäck 
 

 

 
 

          0495  Johannisbeer Streuseltaler  1911  Amerikaner  

 
 

  

 
 

 

 

 
 
 

  

 
 

17 % 
Johannisbeeren 

 

 

 

 

 

 
 

 

          016 1 Käsetörtchen                                                            1023  Pfauenauge  

 

 

 
 

 
 

 

  

 

  

 

 

 
 

 

                                                 
          1018  Nussecke                                                                    

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
       

     1017  Mandelhörnchen  

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 170 g 32  48    30 Min   110 g 55  48    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 36 160    30 Min  150 g 20 135    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 100 g 50 135    30 Min   80 g 27 135    30 Min. 
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Kuchen 
 

 

 

        8103250  Erdbeer Buttermilch Schnitte                       8100495  Käsekuchen Schnitte  

 

 

 
 

 
 

 

 
 

  
 

 

 
 

                  

 

 

 

 
 

         8100492  Apfel Streuselkuchen                                       850966  Schoko Kokos Schnitte  

  

 

 
 

 

 
  

 
 

 
 

 
 

 

 

 

        39799  Donauwelle                                                                         3452  Trilece Milchkuchen  

 
 

 
 

 
 

 
  

 

 
 
 
 

 
 

 

  

 

 
 
 
 
 

 

 

 

  
 

    
 

 

 125 g 12  96    30 Min  160 g 36  48    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 157 g 72  48    30 Min   150 g 36  48    30 Min. 

 

 

  
 

    
 

 

 1000 g 6x12  48    30 Min   160 g 36  48    30 Min. 

S
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